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EMENTA 

Principais métodos utilizados na avaliação da qualidade e identidade de alimentos. 

Técnicas analíticas para a quantificação de constituintes dos alimentos: determinação 

de umidade, carboidratos, proteínas, lipídeos e atividade de água. Método cromático, 

espectrofotométrico, titulométrico e potenciométrico. Legislação Brasileira de 

Alimentos.  

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

 Procedimentos e determinações gerais em analise de alimentos: Métodos de 

análise/ amostragem e preparo da amostra. 

 Determinação: pH; Sólidos solúveis; Acidez Titulável; Atividade de água; 

Umidade, Resíduo mineral fixo 

 Métodos de determinação lipídeos.   

 Métodos de determinação de proteína 

 Método de determinação de Carboidratos: açúcares redutores; não redutores e 

totais. 

 Analise objetiva da cor – colorimetria 

 Legislação Brasileira de Alimentos 
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