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EMENTA 

Introdução ao estudo das embalagens: Histórico e função das embalagens, mercado 

de embalagens, requisitos, validade comercial. Importância das embalagens para a 

indústria de alimentos.  Embalagens de vidro, metálicas, celulósicas e plásticas. 

Sistemas de Embalagens: Atmosfera modificada, mecânicas, inteligentes. Novos 

materiais para embalagens, embalagens biodegradáveis, ativas e inteligentes, 

biopolímeros. Revestimentos ativos e comestíveis. Embalagens flexível. Interação 

embalagem e alimento, processos de fabricação de embalagens, riscos e segurança, 

identidade, informação, arte e desenho. Fatores de uso, econômicos e sociais. 

Logística reversa aplicada em embalagens, Rotulagem. Nanotecnologia aplicada ao 

desenvolvimento de embalagens. 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

Parte 01: Teórica 

I. Introdução  

 História das embalagens no Brasil e no mundo; 

 Conceitos, função da embalagem, propriedades das embalagens; 

 Requisitos das embalagens; 

 Mercado de embalagens; 

 Embalagem e seu papel na sociedade 

II. Tipos de Embalagens 

 Embalagens primarias, secundárias, terciárias 

 Flexível, rígida e semirrígida 

 Plásticos, metal, celulósicos e vidro 

o Classificação, propriedades, uso, aplicação 

III. Inovações em embalagens para alimentos 
IV. Biopolímeros 
V. Sistemas de embalagens 

 Assépticas 

 Atmosfera modificada 

 Mecânicas (valvuladas, auto aquecimento e resfriamento, heat susceptors) 

 Vácuo 

VI. Embalagens Ativas e inteligentes 
VII. Embalagens biodegradáveis 
VIII. Revestimentos comestíveis 
IX. Controle de qualidade das embalagens 
X. Rotulagem 
XI. Logística reversa 

 
Parte 02: Prática 

1. Preparação de filmes e revestimentos biodegradáveis a partir de resíduos da 

agroindústria 

2. Caracterização dos filmes 

a. Solubilidade, Permeabilidade, resistência, migração 

b. Retenção 



c. Aplicação em alimentos e avaliação cinética.  
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