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Classificacdo e propriedades quimicas, fisico-quimicas e funcionais dos
componentes bioativos em alimentos: Carotenoides, organossulfurados, acido
Ascorbico, oligossacarideos e compostos fendélicos. Importancia na protecao a
saude. Métodos de extracdo e quantificacdo. Métodos de avaliacdo da acéo
antioxidante dos compostos bioativos

CONTEUDO PROGRAMATICO

¢ Fitoquimicos Bioativos: Conceito e propriedades funcionais

e Carotenoides, organossulfurados, acido ascorbico, oligossacarideos e
compostos fendlicos: Propriedades quimicas e fisico-quimicas.

e Oxidacao x Antioxidante: Métodos de avaliagdo da capacidade antioxidante

e Compostos fendlicos: extracdo, quantificacdo e determinacdo da atividade
antioxidante.
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