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EMENTA 

Introdução aos processos biotecnológicos com a produção de metabólicos de 

interesse industrial. Estudo da cinética enzimática e microbiana. Tecnologia 

dos biorreatores, processos de separação e purificação de metabólitos, 

imobilização de biomoléculas utilizando técnica de encapsulação.  

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

Parte 01: Teórica 

Introdução aos processos biotecnológicos 
Processos Fermentativos 

 Enzimático; 

 Microbiano; 

 Ácidos orgânicos; 

 Álcool; 

 Aminoácidos; 

 Bioaromas; 

 Biocorantes 

 Produção de bebidas  
Cinética Microbiana e Enzimática  
Processos de recuperação e purificação 
Encapsulamento de biomoléculas  
Aplicação Industrial 

Parte 02: Prática 

Produção da enzima invertase por fermentação/Determinação da atividade 

enzimática 

Recuperação/pré-purificação da invertase 

Caracterização da invertase em função do pH e temperatura; 

Cinética enzimática de Michaelis-Menten 

Imobilização de Invertase 

Determinação do pH e temperatura ótimos. 

Cinética da enzima invertase livre e imobilizada 
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